
Food Menu

アレルギーをお持ちの方は、お申し付けくださいアレルギーをお持ちの方は、お申し付けください

生ハムとモッツァレラの
グリーンサラダ

モッツァレラチーズと生ハムがベストマッチ。
ワインと合わせて優雅なひと時を

プレートセット ¥1500
単品 ¥1180

海老と季節野菜のドリア

ぷりぷりの海老、サフラン香るライス、
ふわふわなベシャメルソース
香ばしい焼き色のドリア。
良く混ぜてお召し上がりを

プレートセット ¥1350
単品 ¥1030

玉子サンド

こだわりの赤玉子を
ふんだんに使用し厚く焼き上げた
食べごたえのあるサンドウィッチ

プレートセット ¥1250
単品 ¥930

DRINK SET

+ ¥320
コーヒー（H / I） アールグレイ（H / I）
アップルジュース オレンジジュース グレープフルーツジュース
ジンジャエール コーラ

+ ¥500
ボトルビール（ハートランド）

PLATE SET

・サラダ or パン
・ミネストローネ
・ポテトサラダ

サラダプレート パンプレート



アレルギーをお持ちの方は、お申し付けください

DRINK SET

+ ¥320
コーヒー（H / I） アールグレイ（H / I）
アップルジュース オレンジジュース グレープフルーツジュース
ジンジャエール コーラ

+ ¥500
ボトルビール（ハートランド）

アイスミルフィーユパフェ
ストロベリー

誰もが童心に戻れるいちごをたっぷりと。
風味の良いピスタチオとのマリアージュを
お楽しみください

¥1080

アイスミルフィーユパフェ
シーズナル

季節やイベントなどによって変わるパフェ
内容については、スタッフにお尋ねください

¥1080

Dolce Menu

アレルギーをお持ちの方は、お申し付けください

チーズケーキ

オーストラリア産のクリームチーズを
たっぷりと使用した濃厚な味わいの
ベイクドチーズケーキ

¥980

スフレロール

たまごをたっぷりと使用した
ふわっと溶けるスフレ生地で、
北海道産の練乳を使用した、
コクのあるクリームを巻きあげました。

¥980

紅茶のシフォンケーキ

香り高いアールグレイの紅茶葉を使用し
ふんわり、しっとりした生地の

王道シフォンケーキ

¥980



Drink Menu

アレルギーをお持ちの方は、お申し付けください

ブルーレモネード（ I / H ） ¥850

レモンジンジャーのシロップを注ぐと色が変わる魔法のレモネード
エディブルフラワーを添えて華やかに

COFFEE

コーヒー（ H / I ） ¥800

カフェラテ（ H / I ） ¥800

SOFT DRINK

オレンジジュース ¥750

アップルジュース ¥750

グレープフルーツジュース ¥750

ジンジャーエール ¥750

コーラ ¥750

フロート（コーラ／コーヒー） ¥850

TEA

アイスティー ¥800

ホットポットティー ¥850

・アールグレイ

・カモミール

・ジャスミン

・ダージリン

・カシミールチャイ ¥900

（KUSMI TEA）

ALCOHOL

ボトルビール（ハートランド） ¥900

スパークリングワイン ¥1400

(ベビーボトル)

Souvenir

チョコレート風味のラングドシャ・クッキー。

うすく、上品に焼き上げたラングドシャを、特製チョコレートのピラー（柱）

で、ていねいに3層に組み上げています。

厳選した素材が生み出す香ばしく豊かな味わい、ほどよい空気の層がつくりだ

す心地よい香り、軽やかな食感が、きっとこれまで出会ったことのない贅沢な

おいしさをお届けします。

東京カンパネラ（ショコラ）

5個入

¥650
※店内でのお召し上がりはご遠慮ください。

東京カンパネラ（ショコラ）

10個入

¥1250
※店内でのお召し上がりはご遠慮ください。


